Frihjahrsprogramm
04. & 05. April Ostern

Wie immer werden wir Sie zu Ostern 04. und 05.04. in unserer Rainbach mit
unseren traditionell zubereiteten Speisen durchgehend und ohne Pause bewirten. In
gewohntem romantischem Rahmen mit nettem Charme und dem gewissen Etwas.

Neben unserem Restaurantbetrieb bieten wir Ihnen zu Ostern einen speziellen
Osterbrunch. In unserer Dependance von 11.00 bis 16.00Uhr haben Sie die
Mdglichkeit bei uns den badischen Frihling zu geniel3en. Speziell abgestimmte
Speisen und Getranke vermitteln einen Eindruck der Jahreszeit und fordern Sie auf,
leicht und frisch zu geniel3en. Fisch und Lamm bilden hier die Schwerpunkte, sowie
die kostlichen leichten Barlauchkreationen mit denen wir das Essen gerne wirzen.

Lassen sie sich ,all Inklusive* frihlingshaft Verfuhren fur 36,50 €

Ab Mai —
Rainbacher Jazz-Brunch
Regionale und gute Schmankerl aus unserer Kreativen-Sommerkiiche
mit unterhaltsamem Jazz
GenielRen sie Rainbacher Gastlichkeit beschwingt und leicht.
Stimmen Sie sich mit uns auf den Sommer ein.

9. Mai
Muttertags-Dankeschoén
Laden Sie die beste Mutti der Welt zum festlichen Schmaus in die romantischen
R&umlichkeiten der Rainbach ein. Wohl eine der charmantesten Moglichkeiten
Dankeschon zu sagen. Wir sagen Danke, in dem wir Sie- die beste Mutti der Welt -
zu einem Hauscocktail oder einem Glas Crémant d “Alsace einladen.

23. & 24. Mai Pfingsten
Wie gewohnt werden wir Sie natlrlich zu Pfingsten 23. und 24.05. in unserer
Rainbach mit unseren traditionell zubereiteten Speisen unermddlich fur Sie im
Dauereinsatz mit durchgehender Kiiche und unschlagbaren Leckereien Quer durch
die Rainbacher Walachei bewirten.
Auch an Pfingsten sind wir wieder Sie haben die Mdglichkeit bei uns den badischen
Frihsommer zu geniel3en.

Damit wir IThnen auch noch das I-Tupfelchen im Punkto Genuss bescheren kénnen
werden wir einen speziellen Spargel- Fisch- und Erdbeerbrunch in
unserem ART-Hotel Die Dependance
von 11.00 bis 16.00Uhr anbieten.

(Bei richtig schonem Wetter in unserem Innenhof vom ART-HOTEL NECKAR)
Ausgesuchte Vorspeisen, lecker abgestimmte Lachs- und Spargelgerichte mit feinen
Krautern aus dem Garten und frische fruchtige Weine verwéhnen Geist, Korper und
Gaumen. Feine Kreationen aus kostlichen Erdbeeren mit Schokolade und anderen
Gaumenschmeichlern rauben lhnen die letzten Sinne

Lassen sie sich ,ALL INCLUSIVE" verfuhren fiur 39,50 €



