Géanse-Dinner vor One’
Geraucherte Gansebrust an Kiirbis- Chutney

Klassische Portion Gans mit raffinierter Fillung an Preiselbeerjus N

dazu glasierte Maronen, Apfelrotkohl und Kartoffelknadel

heiBer Birnen- Brotpudding mit Zimtschaumsole

€ 2330

1-2-2-4-5-6-7. Vo ist meine Gans geblieben?
Freiland-fFeldsalat mit Ganseleber in Balsamcreme sautiert € 190
Geriucherte Gansebrust an Kiirbis- Chutney und Salatrsschen € 1280
Maronenschaumsiippchen mit Sahnetupf € 590
Klare Gansekraftbrithe mit feiner Einlage € 490
Klassische Portion Gans mit raffinierter Fillung an Preiselbeerjus
dazu glasierte Maronen, Apfelrotkohl und Kartoffelknsdel € 2390
Génsekeule im eigenen Saft geschmort mit dezenter Marzipannote
an Steckriibenragout und feinen Serviettenknddeln € 1990
Zartschmelzendes Zimt- Schokopartfait mit heiben Pflaumen € /50
UeiBer Birnen- Brotpudding mit ZimtschaumsoBe € 850

GroB und ganz ist so ‘ne Gans - ganz Lecker
ab 4 Personen

K nusprige Uafermast- Gans ,.5t. Martin®
- Frisch aus dem Rohr -

an einer herzhaften Pflaumenjus

gefullt mit raffiniert abgeschmeckten Leckereien

an glasierten Maronen mit dezenter Marzipannote
dazu ein Steckribenragout und Rotkohl im Apfelche
sowie Hcheiben vom Serviettenknddel

und Kartoffel-K LsBe € 22,00

pro Person




WVir setzen der Gans die Krone auf Vi O
\Vir machen keine halben Sachen oS . L i~

Meni fir 4 . GANS oDER gARNIX A0 |
Inklusive einer 0,75 | Flasche
leckeren Rotwein

'l

Vorspeisenplatte
Ackersalat mit gerducherter Gansebrust

und sautierter Ganseleber an Schmorpflaumen

Knusprige Uafermast- Gans
- Frisch aus dem Rohr -  an einer herzhatten Pflaumenjus

gefullt mit raffiniert abgeschmeckten Leckereien
an glasierten Maronen mit dezenter Marzipannote :
dazu ein Steckribenragout und Rotkohl im Apfelchen
sowie Scheiben vom Serviettenknsdel
und Kartoffel-K LsBe

Dessertvariation
zart schmelzend und verfithrerisch duftend unser Zimt- Schoko-Eisparfait und

herrlich heibem Birnen- Brotpudding an Glihweinschaumsofe
die am Tisch zelebriert gind zubereitet wird

Preis fiir alle 4 Personen
alles in allem

€ 14500

\Vir bitten um eine
Bestellung 24 Stunden
vorher und sagen Danke



